Suppen Portion

Tomatencremesuppe mit Rahmhaube Fr. 9.50
Tomato cream soup with croutons
Potage créme de tomates avec croltons

Bouillon mit Backerbsen Fr. 7.50

Beef soup with baked beans
Bouillon de boeuf avec des petits pois cuits ‘_

Salate, frisch und gesund
Bunter Blatt Salat

Green salad
Salade verte

Chef Salat Hitlll 2 Fr. 14.50

mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, und geriebenem Hirtenkdse Salzlake
with tomatoes, cucumber, onions, and grated herder cheese brine
avec tomates, concombre, oignons et saumure de fromage de berger rapé

Mamma Mia ,,Pasta “
Spaghetti Bolognese Fr. 19.50
Spaghetti bolognese

Spaghetti a la bolognaise

Spaghetti Napoli Fr. 18.50

Spaghetti Napoli

Tortelloni mit Ricotta: -und Spinatfiillung Fr. 23.50

an Kdserahmsauce
Tortelloni with ricotta and spinach filling on cheese sarnra
Tortelloni farce a la ricotta et aux épinards a la créme de

RoOstispezialitidten

Senne-Roschti

mit Kdse iiberbacken, garniert mit Spiegelei
Roasted potatoes with cheese baked, garnished witt
Rdosti gratiné au fromage, garni d'un ceuf au plat

Schwinger Raschti Fr. 23.50

mit Vorderschinken, Speck, Kdse iiberbacken un
with shoulder ham, bacon, gratinated cheese and wi
avec jambon d'épaule, bacon, fromage gratiné et avec u




Fisch

Pangasius Knusperli

mit Tartarsauce und Pommes frites
Pangasius crispy with tartar sauce and French fries
Pangasius croquant a la sauce tartare et frites

* Fr. 22.50

Gebackene Pangasius Sweet & Sour mit Reis Fr. 26.50

Baked fish fillet in Sweet & Sour batter, with rice .
Filet de poisson au four dans une péate aigre-douce, avec du riz - . nh N

Fleischgerichte o, A

Poulet Sweet & Sour und Reis : r. 26.50
Chicken Sweet & Sour and Rice “:’ i
Poulet Aigre-Doux et Riz N

Rindsentrecote mit Café de Paris gratinii &N Fr. 39.50

Pommes frites
Entrecéte au gratin with Café de Paris, french fries
Entrecbte gratinée au Café de Paris, frites

Schweinsschnitzel an Champignonrahmsauce Fr. 26.50

Und Butternudeln
Pork steak with mushroom cream sauce, butter noodles
Steak de porc avec sauce a la créme de champignons, nouilles

Schweinsschnitzel paniert, Pommes frites Fr. 26.00

Breaded pork steak, french fries
Escalope de porc panée, frites

Burger

Feel Good Burger Fr. 18.50

Rindshackfleisch Burger mit Salat, Salzgurken, Tomaten und Zwiebeln
Im Taschenbot mit Cocktail sauce und Country Cuts

Burger Hawaii Fr. 18.50
Rindshackfleisch Burger mit Ananas, Salat, Salzgurken, Tomaten und Zwiebeln
Im Taschenbot mit Cocktail sauce und Country Cuts

Jager Burger Fr. 18.50
Rindshackfleisch Burger, gebratene Zwiebeln mit Speck, Salat, Salzgurken, Tomaten und Zwiebeln
Im Taschenbot mit Cocktail sauce und Country Cuts




Cordon Bleu’s hausgemacht

und Frisch nach Bestellung zubereitet

homemade, and freshly prepared to order
fait maison et fraichement préparé a la commande

0815

mit Vorderschinken und Raclettekdse
with ham and raclette cheese
au jambon et fromage a raclette

Tschau Sepp

mit Vorderschinken, Raclettekdse und Knoblauch
with shoulder ham, Gruyeére cheese and garlic
avec jambon d'épaule, gruyere et ail

Teuflische Art

mit Salami, Raclettekdse, Knoblauch und Chili
with salami, Gruyere cheese, garlic and chili
avec salami, gruyere, ail et piment

Jager Art

mit Raclettekdse, Speck, und Zwiebeln
with raclette cheese, bacon and onions
avec fromage a raclette, bacon et oignons

Biindner Art

mit Bindnerfleisch, Greyerzer Kdse und Krduter
with Biindnerfleisch, Gruyere cheese and herbs
avec Bundnerfleisch, Gruyére et herbes

Hawaii

mit Vorderschinken, Raclettekdse und Ananas
with shoulder ham, raclette cheese and pineapple
avec jambon d'épaule, fromage a raclette et ananas

Hit! Klein aber Fein

Cordon bleu fiir Senioren ab 60 Jahren
Mit Vorderschinken, Kadse, Pommes frites und Gemiise

300g

Fr.30.50

Fr.30.50

Fr.30.50

Fr.30.50

Fr. 30.50

Fr.30.50

Fr.

400g

Fr. 40.50

Fr. 40.50

Fr. 40.50

Fr. 40.50

Fr. 40.50

Fr. 40.50

19.50



PINSA

(etwas anders als eine Pizza)
*k%
Der Unterschied zur Pizza.
Die fur die Zubereitung der Pinsa Romana verwendete Mehlmischung, der hohe Feuchtigkeitsgehalt und ein
vollig anderer Herstellungsprozess machen dieses Produkt in Bezug auf Qualitat und Verdaulichkeit einzigartig.
Die Hauptmerkmale der heutigen Pinsa bestehen aus:
Charakteristische ovale Form und ca. 2 cm Dicke
e Knusprigkeit (ist aussen knusprig und innen weich)
e Verdaulichkeit und Leichtigkeit (durch verschiedene Reifungs- und Garzeittechniken bis zu 75% weniger
Kalorien)
e Zusammensetzung aus vier verschiedenen Mehlen: Weizenmehl, Reismehl, Sojamehl und Sauerteig
e 100% handgemachtes italienisches Produkt
e In verschiedenen Variationen zubereitbar
e Einzigartiger Geschmack und in weniger als 5 Minuten zubereitet

Pinsa Margaritha Fr. 16.00

Tomatensauce, Mozzarella

Pinsa Salami Fr. 18.50

Tomatensauce, Mozzarella, Salami

Pinsa Prosciutto Fr. 18.50

Tomatensauce, Mozzarella, Vorderschinken

Pinsa Hawaii Fr. 19.50

Tomatensauce, Mozzarella, Vorderschinken und Ananas

Pinsa Niesenblick Fr. 20.50

Tomatensauce, Mozzarella, Rohschinken, Rucola, Sherry Tomaten und Parmesansplitter



